LCHDSH CA RTA ESP €

Gasiobo, Jefe de cocina Ignacio lostao Cuiiado

Anchoa del Cantdbrico doble O sobre su tosta con fomate rayado (1 u.)..t?f’f.‘%z”./?‘.”.‘v‘:‘f’i” ...................................... 4.50€
Lomo de Sardina ahumada con pimiento del piquillo asado sobre su tosta (1 u.) wesmmsen i 450€
Tosta con Carrillada de cerdo estofada al vino Mdélaga con ali-oli gratinado (1 u.)

Pan bao con costillar de cerdo asado, rucula, cebolla roja, tomate y salsa barbacoa (1 W@ 8.00 €
Pan bao con salmon marinado con citricos, tinta de calamar y mayonesa de soja (1 v.) @ Q.00€
Rosbif de picafia madurada en corte fino y ricula aderezada con vinagre de Calamansi.. & 19.00 €
Salmorejo Cordobés, con huevo duro, [amEN y PICAIOSIES ......c.uirieeirireiies e Q.00 €
Gazpacho Andaluz con sorbete de Meldn ... e 8.50€
Ensalada de tomate temporada con AOVE, sal gorda y hierbabuena ©. &, 9.00€
Ensalada de Burrata fresca, tomate, pesto con sorbete de tomate, AOVE y menta seesensndosn oo 1700 €
Hummus con puré de aceitunas negras y sus fostas © ot i 200 €
Patatas mini arrugadas (estilo canario) con salsa brava y ali-oll. 2@ .ot Q.00 €
Canelén XXL de came de olla con foie-gras y bechamel trufada ®. 15.00 €
Brandada de bacalao gratinada con queso, acompafiada de nueces, tostas y confitura..;szennsie: 15 16.00 €
Tronco de vieira marcado sobre pure de cebollino @it 12.00 €
Pulpo asado al horno, con ajo y perejil, espuma de patata'y pimenton © 0. 24.00 €
Costillar de cerdo asado con salsa barbacoa, compafiado de patatas asadas con salsa goucho.%.. 21.00 €
Hamburguesa de vaca vieja y Wagyd con salsa gaucha, lechuga, tomates y cebolla caramelizada,

servido sobre pan brioche elaborado con parmesano, acompafnada de patatas osodos.t?P.Clé.”.f‘.”.%‘%‘%i“.:‘.??ﬁ. 21.00 €
Churrasco de vaca, asado a baja temperatura 24 horas con chile dulce y patatas arrugadas.&........ 24.00 €
Magret de pato macerado con salsa teriyake con pure de patatas .........coo..coovvvioivcioeiecoeeee e 24.00 €
Presa Ibérica salteada con salsa teriyake. Sobre parmentier y ricula @ ........................................................ 2500 €
Steak tartar de Solomillo de vaca vieja con virutas de foie-gras A N I N o N 28.00 €
Paletilla de cordero lechal, acompafiado de patatas asadas. Asada 12 horas a 65 v 36.00 €

POSTRES
Surtido de sorbetes y helados artesanos (2 bolas a elegir) @& e 8.50 €
Tara de QUESO. 0 et 8.50 €
Tocinillo de cielo con «Creme brolées caramelizado@®. /50 €
Torrija de brioche caramelizada con helado de Vanilla. ® .. 8.50 €
Coulant de chocolate con helado de Vanilla . ©.........ooooi e 8.50€
Tabla de degustacion de quesos ... &) st smasmn oo 16.00 €
.

Simbolos de intolerancia alimentaria

*Para dar un servicio que se merece, los plato's saldran segun esten en Cocina. @
**Consulta la carta de alérgenos, opciones vegetarianas y sin gluten a su camarero. singlten | confene loctosa | vegetaricno



™ CARTA cAT®

Gasiota Xef Ignacio lostao Cuiiado

Anxova del Cantabric doble «0» sobre la seva tosta amb tomaquet ratllat (1 u.) .t?f’?‘.“’.f%”.??‘ft%“..........,r.\ .............. 4.50€
Llom de Sardina fumada amb pebrot del piquillo rostit, ceba vermella sobre la tosta (1 LrJ‘.)TO.p.C.‘f"f.C.”.;??.‘“.’?.” ....... 450€
Torrada amb galta de porc estofadat al vi amb allioli gratinat i salsa teriyaki (1 u.). oo f:ffs::‘f.'??fﬂ.ﬁf?? ............... 8.00 €
Pa bao amb costella de porc rostida, ruca, ceba vermella, tomaquet i salsa barbacoa (1 o) ® 8.00 €
Pa bao amb salmé marinat amb citrics, finta de calamar i maionesa de soja (] 6D 9.00€
Roast beef de picanha madurada tallat i amb ricula amanida amb vinagre de calamansi ... 19.00 €

Salmorejo” Cordoves, amb ou dur, pemnil IDETIC T CTOSIONS .......cooovvvvveeieisscrriese e Q.00€
Gaspatxo Andalts amb sorbet de Meld @D ..ottt 8.50€
Amanida de fomaquet de temporada amb AOVE, sal gruixuda i menta &S e 9.00€
Amanida de Burrata fresca, fomaquet, pesto, sorbet de tomaquet, oli d'oliva i menfo...f’f.f?,..?.‘.' .................. 1700 €
Hummus amb puré d'olives negres i les seves Torrodes...?i’f’f.‘??‘5[“[?1.‘.‘5‘?? ................................................................. 900 €
Patates mini arrugades (estil canari) amb salsa brava i allicli. @@ 9.00€
Caneld XXL de cam d'olla, foie-gras i beixamel trufada @, 15.00 €
Brandada de bacalla gratinada amb formatge, acompanyada de torrades i confitura.ormszmzaieniize . 16.00 €
Tronc de vieira marcat sobre puré de cebolll. @ et 12.00 €
Pop rostit al forn, amb all i julivert, escuma de patata i pebre vermell. &2 24.00 €
Costella de pore rostida, salsa barbacoa. Acompanyat de patates rostides amb salsa gautxa ... 21.00 €

amb brioix de parmesd i acompanyada de patates rostides. seeesmabent 56 21.00 €
Xurrasco de vedella rostit durant 24 hores a 80 °C amb xili dol¢ i patates arrugades e 24.00 €
Magret d'anec macerat amb salsa teriyaki i puré de parates........cooo.ooviviiiiioii 24.00 €
Presa de porc Iberic saltat amb salsa teriyaki. Sobre puré de patates i ruca W1 NeRlAcheRLACH 2500 €
Steak tartar de Filet de vaca vella amb lamines de foie-gras im0 e, 28.00€
Espatlla de xai de llet, acompanyada de patates rostides. Rostida durant 12 hores a 65 DT 36.00 €

POSTRES

Assortiment de sorbets i gelats artesans (2 boles a escollir) @9 8.50€

Pastts de formatge . et 8.50€

Jocinillo de cielo» amb crema brulee caramellitzat ©®. /50 €

Torrija de brioix caramellitzada amb gelatde vainilla @ 8.50 €

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla ©. e 8.50 €

Taula de degustacio de formatges B st st ool 16.00 €
.

Simbols d'intolerancia alimentaria

*Per d'onar un servei que es mereix, els plats sortiran quan estiqui la cuina. @
**Consulteu al cambrer la carta d'al-lergens, opcions vegetarianes i sense gluten. sensegluten  contélaciosa vegelorid



CARTA R ()

Chef Ignacio lostao Cufiado

Anchois de Cantabrie 00 sur toast avec de la tomate rapée (1 u.) ety 4.50€
Filet de sardine fumée sur toast avec poivrons piquillo rétis et oignon rouge (1 u.) e .. 450€
Toast de joue de porc mijotée au vin de Malaga avec gratin alioli et sauce teriyaki (1 u.) comersesguenize . 8.00 €
Pain bao avec céte de pore rétie, roquette, oignon rouge, tomate et sauce barbecuve (1u) D........ 8.00 €
Pain bao avec saumon mariné aux agrumes, encre de seiche, et mayonnaise de soja (1 u.) o 9.00€
Roast beef de picanha maturée et roquette au vinaigre de calamansi & 19.00 €
Salmorejo Cordobeés, ceuf dur, jambon et croutons ... Q.00 €
Soupe froide gazpacho Andalou avec sorbet melon & e 8.50€
Salade de tomates de saison & I'huile d'olive extra vierge, sel marin ef menthe ..o Q.00€
Salade de Burrata fraiche, tomate, pesto avec sorbet de tomate, huile d'olive et menthe iemersemebien 1700 €
Houmous avec purée d'olives noires ef toasts. . .omemdier 300 e Q.00 €
Mini pommes de terre canariennes & la sauce brava et alioli O Q.00€
Cannelloni XXL au pot-au-feu, foie gras et béchamel truffée ®. ... 15.00 €
Brandade de morue gratinée au fromage, accompagnée de toasts et de confiture cemersmatierzizoe 16.00€
Noix de Saint-Jacques poélée sur purée de ciboulette. . ® 12.00 €
Poulpe réti au four, avec ail et persil, mousse de pomme de terre et paprika . ©.® 2400 €
Cotes de porc réties, sauce barbecue. Accompagnées de pommes de terre avec sauce gaucha ... 21.00 €

Hamburger de boeuf agé et Wagyt avec sauce gaucha, laitue, tomates et oignon caramélisé, servi
sur un pain brioche préparé avec du parmesan accompagné de pommes de ferre roties .o anginize. 21.00 €
Churrasco de boeuf rétie pendant 24 heures & 80 °C, sauce au piment doux et ommes de terre . 2....24.00 €

Magret de canard macéré avec sauce teriyaki ef purée de pommes de terme ... 24.00 €

Assortiment de sorbets et glaces arfisanales (2 boules au choix) @& 8.50 €

OheesecakeN@IONCD]. AMCRLAMSALAMCALAMECALAMCALAMGAL AMSALAMNGRALA: 8.50€

Tocinillo de cielo»(flan sans lait) avec créme brolée caramélisée @ ® 750 €

Pain perdu au brioche caramélisée avec glace auvanille ®. 8.50€

Mi-cuit au chocolat avec glace au vonil|e..@ ........................................................................................................... 8.50€

Planche de dégustation de fromages ®p" ................................................................................................ 16.00 €
L

Symboles d'intolérance alimentaire:

*Pour rendre un service mérité, les plats sortiront tels quels en cuisine. ®
**Veuillez demander a votre serveur la carte des allergénes, options végétariennes et sans gluten. sans glten_confentdu lactose  végeiarien




St CARTA ENG

Gasoba By chef Ignacio Lostao Cuiado

Cantabrian anchovies toast with grated tomato (1 u.) e YRR AT S AT A RV R AT T AT R

Smoked sardine toast with bell pepper and red onion 1 u.) cdseniession e

Pork cheek toast gratinated in sweet wine with Ali-Oli and teriyaki sauce (1 u.) .xoeieesons

Bao bun with pulled pork ribs and barbecue sauce (T U.). B

Bao bun with citrus-marinated salmon, squid ink and soy mayonnaise (1 u.). @ Q.00 €
Aged picanha roast beef, thinly sliced, with arugula and calamansi vinaigrette ... 19.00 €
Cordovan salmorejo (cold tomato mousse) with boiled egg, Iberian ham and croutons..........c..ccooccvvece. 2.00€
Andalusian gazpacho (cold tomato soup) with melon sorbet ...t 8.50€
Seasonal tomato salad with extra virgin olive oil, coarse salt and mint 8. 9.00€
Burrata salad with fresh tomato, pesto, tomato sorbet with olive oil and mint ..sgvseeeerzisos | 1700 €
Hummus with black olive purée and toasts sausfismerientiate. ..o Q.00 €
Canarian wrinkled potatoes with brava sauce and Al-Oli @D e 9.00€
XXL Cannelloni with slow-cooked meat, foie gras and truffled bechamel ... 15.00 €
Cod fish brandade, grafinated with cheese, accompanied by nuts, toasts, and jam .euieesemie 16.00 €
Seared scallop 1010 on chive PUIEE . D ettt 12.00 €
Octopus roasted with garlic and parsley, potato foam, and paprika . ® 2. 24.00 €
Pork ribs with BBQ sauce. Served with roasted potatoes and gaucha Sauce D 21.00 €

Wagyu beef burger with gaucha sauce, lettuce, tomatoes, and caramelized onion, on a brioche bun baked

with parmesan served with roasted POTAIOES .. Bt FETIEE Lottt e 21.00 €
Churrasco (Beaf ribs) cooked for 24 hours af 802 with sweet chilli sauce and roasted potatoes .:....... 24.00 €
Roasted duck breast, marinated in teriyaki sauce, served with mashed potates ..., 2400 €
Grilled Iberian pork shoulder cut with teriyaki sauce. Served with parmentier and arugula 2. 2500 €
Steak tartare of mature beef Rubia Gallega with with shavings of foie gras and Toosts...t.s‘.ufsvf%e@.czm.é% ...... 28.00 €
Young lamb shoulder (Milk fed), slow temperature cooked 12 hours at 652 and roasted ..................... 36.00 €

DESSERTS

Selection of artisanal ice creams and sorbets (2 scoops of your choice) D 8.50 €

Chesecake T o Gt By e f o e oo oo e o3 o1 8.50€

Tocinillo de cielo» (flan without milk) with Caramelized Créme Brolée @ 750 €

Caramelized french toast with vanilla ice cream ©. ..o 8.50€

Chocolate fondant with vanilla ice s o A el 1 Unl A ] N 1 Ul Ny 1 Ul N 1 U N 8.50€

Tasting Cheese Board .@..f.g‘@.;iée.e“um ............................................................................................................................. 16.00 €
L

Food intolerance symbols:

*To provide the proper service, the order of serving dishes is at the discretion of the kitchen. ®
**Please ask your waiter for the allergen menu, vegetarian and gluten-free options. iufen et | “conts ladioss | \vegehefon



